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Semaine 36 - du 2 au 6 septembre

Lundi Mardi | Mercredi (UNSS) Jeudi Vendred| (%

Entrée Melon / Pastéque = Tomates / Mozzarella Crudités Coleslaw

Poulet Local Poisson Frais selon

P_Iat Sauce Basquaise arrivage EGALIM

Pas Boeuf Bourguignon Local Chili Bio
" Féculents Pates Bio : Riz Bio De Pommes de terre Sin

Légumes  Poivrons 3 couleurs Tomates Provencales Service Carottes Bio Carne

Sélection de fromages Sélection de fromages : Sélection de fromages

Laitage 2 : :
B Bio et/ou Locaux Bio et/ou Locaux Bio et/ou Locaux

Patisserie maison :
Clafoutis Cerises

Dessert Compote Bio Yaourt Local Glace

Tous nos plats sont cuisinés sur place par le chef de cuisine et son équipe. Menus susceptibles de modification en fonction des livraisons.
Matieres premiéres majoritairement BIO et/ou Locales et/ou répondant aux critéres de la loi EGALIM.

L'infirmiére scolaire Le Chef de cuisine

. Fruits Fruits de saison Fruits de saison : Fruits de saison Fruits de saison
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Semaine 37 - du 9 au 13 septembre

Mardi
Taboulé
Sauté de porc Local
Riz Bio
Courgettes

Sélection de fromages
Bio et/ou Locaux

Créme dessert

Fruits de saison

Mercredi (UNSS)

Menu

Y

A

’inspiration

Du

Chef

‘," Entrée Crudités

b Plat Gratin de Pates Bio
g . .

. Féculents Aux léegumes

I Légumes et Flocon de Ciral Bio
Laitage

‘ Dessert  Yaourt aux fruits Bio

. Fruits Fruits de saison

A

: LUinfirmiere scolaire

Le Chef de cuisine

La Secrétaire Générale

Jeudi

Crevettes roses EGALIM

Poisson Frais selon
arrivage EGALIM

Coeur de blé Bio

Haricots verts Bio

Sélection de fromages
Bio et/ou Locaux

Patisserie maison :
Brookie

Fruits de saison

Vendredi
Crudités
Hachis Bio

Parmentier

Salade

Selection de fromages @
Bio et/ou Locaux

Skyr Local

Fruits de saison

Tous nos plats sont cuisinés sur place par le chef de cuisine et son équipe. Menus susceptibles de modification en fonction des livraisons.
Matieres premiéres majoritairement BIO et/ou Locales et/ou répondant aux critéres de |a loi EGALIM.

La Cheffe d’Etabtis
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Lundi Mardi

« Entrée

F Plat

i
f

Crudités Salade de.petrles au
; surimi
Poisson frais selon

Paupiettes de dinde arrivage EGALIM

Féculents Petits pois Bio En lasagnes

Légumes Carottes Bio

Epinards Bio

Sélection de fromages Sélection de fromages

Laitage A z

ge Bio et/ou Locaux Bio et/ou Locaux
Dessert Fruits au sirop Fromage blanc Bio
Fruits Fruits de saison Fruits de saison
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Semaine 38 - du 16 au 20 septembre
Mercredi (UNSS)

Menu
A.

L’inspiration
Du

Chef

Tous nos plats sont cuisinés sur place par le chef de cuisine et son équipe. Menus susceptibles de modification en fonction des livraisons.
Matiéres premiéres majoritairement BIO et/ou Locales et/ou répondant aux critéres de la loi EGALIM.

'infirmiere scolaire

=

1

Le Chef de cuisine

e ;”

; i
MenuJSst!écoles VeRdics) “g /::
Crudités Crudités h
Hot-Dog Curry de
Frites Patates douces
Salade Aux légumes

Sélection de fromages
Bio et/ou Locaux

EiS e e AR Yaourt a boire Bio
Crumble Pommes/Poires "

o4

Fruits de saison Fruits de saison




w Entrée

b Plat .

Féculents

Légumes

Laitage
Dessert

Fruits

Z
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Semaine 39 - du 23 au 27 septembre

o
. P
Lundi (é

Céleri remoulade

Gnocchis
Au fromage Bio

Salade

Petits suisses Bio

Fruits de saison

Linfirmiere scolaire

Mardi

Crudités
Poisson pané frais
EGALIM
Riz Bio

Poéllée de légumes Bio

Sélection de fromages
Bio et/ou Locaux

Panacotta

Fruits de saison

Le Chef de cuisine

—

Mercredi (UNSS)

Menu
A

L’inspiration

Du

Chef

La Secrétair Generale

Jeudi

Crudites

Roti de porc Local
sauce charcutiere

Blé Bio

Haricots beurre Bio

Patisserie maison :
Génoise Mousse
- framboises

Fruits de saison

Tous nos plats sont cuisinés sur place par le chef de cuisine et son équipe. Menus susceptibles de modification en fonction des livraisons.
Matiéres premiéres majoritairement BIO et/ou Locales et/ou répondant aux critéres de la loi EGALIM,

Vendredi

Salade de riz au thon

Aiguillettes de poulet
Local vallée d’auge

Pommes de terre

Champignons

Sélection de fromages
Bio et/ou Locaux

Liégeois

Fruits de saison




' Lundi Mardi ‘(@ Mercredi (UNSS)
'rx‘ Entrée Macédoine Crudités
: CEuf Local
b Plat.  Boulettes de beeuf Bio SaicaFlorentine Menu
Féculents Semoule Bio Boulgour Bio A

Légumes Ratatouille Epinards Bio

Sélection de fromages Sélection de fromages

Laitage : .
Bio et/ou Locaux Bio et/ou Locaux

Dessert Yaourt Local Riz au lait

Fruits Fruits de saison Fruits de saison
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Semaine 40 - du 30 septembre au 4 octobre

L'inspiration

Du

Chef

Jeudi Vendredi

Charcuterie Cruditeés

Poisson frais selon

arrivage EGALIM Rougail saucisse Local

En brandade Riz Bio

Salade Tomates

Sélection de fromages
Bio et/ou Locaux

Patisserie maison : Flan

patissier Compote Bio

Fruits de saison Fruits de saison

Matiéres premiéres majoritairement BIO et/ou Locales et/ou répondant aux critéres de la loi EGALIM.

Tous nos plats sont cuisinés sur place par le chef de cuisine et son équipe. Menus susceptibles de modification en fonction des Ilvralsons
L'infirmiére scolaire isi " fajregene S




