- Restauration scolaire
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Semaine 21
“ . Lundi 22 Mai Mardi 23 Mai Jeudi 25 Mai Vendredi 26 Mai
Carottes Mai's Salade Tomates Crevettes Salade Surimi
Eufs Florentine (- Concombres Poisson frais g~  Pilons de poulet S
Epinards &=l Viande de porc ol B selon arrivage = 5 Ceeur de blé
Laitage selon arrivage LN Gratin de Pommes de  Haricots plats
Yaourt aux fruits Riz ~ terre /Chou-Fleur Laitage
; Petits poig Laitage CocI{tai[ de f TUits
' Laitage l0CAL Eclairs
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Mme LECORRE, Infirmiere M. GRENET, Chef de cuisine
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- Fromage blanc WLAR Chocolat / Café
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Semaine 22
° Lundi29 Mai Mardi 30 Mai Jeudi 1° Juin Vendredi 2 Juin
Radis au beurre Melon Pasteque Tomates concombres
[,asagnes awx, Volaille M Poisson frais selon
Epinardset (oY) — E6F il 1
pinardset G ety Ebly arrivage
Ricotta Haricots verts @ Riz
- o Laitage = Laitage = Ratatouille
)
Jour férié Compote Tarte amandes Laitage |

Yaourt a boire

Saveurs de
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- Restauration scolaire

Semaine 23
* Lundi 5 Juin Mardi 6 Juin
Betterave Mais Charcuterie
Merguez (@ Poisson frais selon
Semoule K@;ﬂ arrivage <
Tomates Provengales  Riz %ﬁ»‘%
Laitage _ Brocolis
Creme dessert | Laitage
!Tromage blanc
garomatisés assortis

Mme LECORRE, Infirmiére
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Jeudi 8 Juin Vendredi 9 Juin
Salade Coleslaw Accueil des CM2

Préparation de
legumes Crudités
Pates Cordons bleus
Fondue de poireaux Frites |

Laitage Salade |
Fraisier Laitage

- Yy } D ez o
- L B
-
oy . g * M s F AGRICULTURS
- o S “f - ) v e |
1 N - Sk : ¥, i L
v y

i Y ! IR, w4 i ; =3 #
7 - . “J -\. - - L I3 - . A .
¢ fe (ﬁf el don ny/y)ﬂ C.//fy(d‘(ffﬂ}fﬁ))l()ﬂf 174 /wr/nz e /)fr(- lotits ém, locaua el ) o /«7){1 nclant c le lod (Jyar/mn

-
L

("\J\EN R/ 0€



Restauration scolaire

Semaine 24
*  Lundi 12 ]um
Melon Pastéque
Volaille L0CAL
Boulgour Sl
Epinards
Laitage
Compote

Mme LECORRE, Infirmiere

Mardi 13 Juin

Radis beurre

Milanaise

Pates

Tomates Basilic &
Laitage

Petits suisses

- selon arrivage /@/@_\ “Gratin de %;:{f
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Jeudi 15 Juin Vendredi 16 Juin
Macédoine Eufs durs
Poisson frais @

2 gy g
Riz W Pates aux légumes
~ Chou Fleur . Laitage
Laitage Liégeots

Bavaroise
Framboise
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Semaine 25
“  Lundi 19 Juin Mardi 20 Juin
Carottes Mais Menu des écoles
Chili végétarien (;
Salade Salade surimi
Laitage Hot-Dog
Yaourt a la grecque Frites
. Tomates provengales
Laitage
Glace a [eau

Mme LECORRE, Infirmiere
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M. GRENET, Chef de cuisine
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B, appetit / AR
Jeudi 22 Juin Vendredi 23 Juin
Crudités
G’ozfsson frais selon Crudités
arrivage
e mar.cfs Menu Vide Frigo
Laitage
. . ,'
- Mille feuille Faitiae
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Semaine 26 _
* Lundi 26 Juin Mardi 27 Juin Jeudi 29 Juin Vendredi 30 Juin
Menu Examen Wi Foctimon Crevettes Crudités
Crudités Crudités .
Grignottes de AN Saumon froid . Roti de porc froid
Burger &l poutos LN Macédoine/ %”@ Salade de riz
Cobette de Mais ™= Poslée Pommes /\5@'\ ) Mayonnaise e Laitage _A
Laitage AL £ Q’oifuron;%m Laitage Gourde yaourt
Macarons : F 0 0
E Laitage Pdtisserie
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Mme LECORRE, Infirmiere M. GRENET, Chef de cuisine
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Semaine 27
* Lundi 3 Juillet Mardi 4 Juillet Jeudi 6 Juillet Vendredi 7 Juillet
Crudités Crudités 5 ) Crudités
Roti de beeuf Salade Pommes c{e GRS Barbecue farty LO%
froid terre au thon = . Chips
Salade de padtes F romage % gzg(l)é:gmuf i
Fromage Salade de fruits B
Creme dessert v rf
aourts

wisine deboree Ser place par le chd e son équdpe. afcrdlalremend a parlir de procudts bic, aeai gEq sl
Couisne clula /e //u/ //}z b et e procluiilin, o ‘

Mme LECORRE, Infirmiere M. GRENET, Chef de cuisine
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